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　会員優待カードを提示すると大変お得なサービスを提供していただけるお店・企業を当誌にて順次紹介しております。
　今回は東大井にあります「出世鮨」さんを紹介させていただきます。

★★★　会員優待制度　加盟店紹介 vol.55　★★★

2代目店主　川地克英さん L字カウンター 11席 と４名掛けテーブル 出世特選鮨

大井町駅東口改札から232歩！ 50年に渡り、活きのいい新鮮なネタを毎日豊洲で厳選し、ご提供しています。
１代目から2021年に2代目・川地克英が暖簾を受け継ぎ、安心・安全・本物の寿司がここにあります。
檜のカウンターで落ち着いた雰囲気の中、美味しい東北の地酒（青森県の「田酒」や宮城県の

「日高見」）を飲みながらお食事はいかがでしょうか？

会員特典：
お会計時に
10％割引

（お会計時に会員
優待カードをご提
示ください）

メニューや予約は
こちらから

◆QR コードを読み取りますと、品川法人会ホームページ
　<https://www.shinagawa-hojinkai.or.jp/yutai> にて優待加盟店リ
　ストをご覧いただけます（お使いの機種によっては表示されない場合
　がございます）。
※優待制度の詳細、ご不明な点につきましては直接加盟店にお問い合わせ
　ください。 
※メンバーズカードを紛失された場合は、再発行いたしますのでお申し出
　ください（実費 100 円負担）。  

◆品川法人会会員の皆様が優待制度店舗様・企業様等にお
　貼ってあります。 

・会員優待制度について
◆優待制度加盟店舗には、このステッカーが

　いて会員優待カード（下）を提示することにより、割引等
　の優待サービスを受けることができる制度です。  

≪会員優待カード≫ 

会員優待制度 加盟店舗・企業について

営業：17時～ 23時（水曜日定休日）　場所：品川区東大井5-4-19　電話：03-3472-4567
ＪＲ京浜東北線大井町駅東口徒歩3分　※各種クレジットカード利用可
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いくら1個乗せ軍艦

北野副委員長

　大井町駅東口からすずらん通りに抜け、徒歩３分の場所に「出世鮨」さんがあります。　昭和36年に先代の川
地亨英さんと奥様サキ子さんが現在の地に創業。現在は息子さんの川地克英さんと女将のサキ子さんの2人で切り
盛りしており、阿吽の呼吸でわれわれを和ませてくれます。青森出身の看板娘の女将は御年82歳。小柄で笑顔が
かわいらしい元気一杯な姿も楽しみに来店するお客さんも多いとか…。

　新鮮なお魚を毎日豊洲で仕入れることから鮮度抜群の安心したお寿司を楽しめ、また厳選された日本酒とのマリ
アージュは最高です。名物の穴子と車エビの他につまみも多数あり、最後に女将が作るお椀が、満たされた胃袋に
しみわたります。

　出世鮨の名前の由来は、シンプルに「お客さんに出世してもらいたいから」と創業者の亨英氏が命名。
　ちなみに２代目店主の川地克英さんは大のヤクルトファン。セリーグ連覇や村「神」様の話題に触れるとニコニ
コ顔で、「これサービスね」　とおすすめの「いくら軍艦巻き」を出してくれました。

「これ食べるとみんな出世するんだよー」　となんともかわいい「いくら１個乗せ軍艦」でした。

　このコーナーでは会員優待制度にご協賛いただいた企業・店舗をアトランダムに訪問し、お仕事の内容やサービスを
ご紹介させていただきます。

突撃訪問　～このお店、どんなお店～

出世鮨  ～新鮮なネタで地元から愛される、大井町駅近くのおすし屋さん。穴子と車エビが名物～

コラム　「ゴリに任せろ！」
ここでは広報委員の北野副委員長（通称ゴリさん）の動物的な感想をご紹介します。

「なんといっても名前がいいねー。　「出世鮨」！　「左遷鮨」なら誰もこないよ
ねー。
魚が旨いのは勿論だけど、茶碗蒸しも激ウマだね。ネタの段取りや出すタイミン
グもちょうど良い。
アットホームで女将さんが良い雰囲気をかもし出してるね。　ベロベロだけど
よー　これでおれも出世間違いないねー

（ベロベロ）。。。

川地克英さんと女将のサキ子さん

広報委員メンバーと女将のサキ子さん

入口で撮影

おつまみの数々

名物の穴子と車エビ
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話題の広場

　わが国特有の製法で作られた刀剣は、外国のもの
と区別して日本刀と呼ばれている。それは日本人に
とって、ただの刃物を超越したものだった。

日本刀とは
　日本国内での刀剣の製造は、古くは弥生時代前期
の青銅製の刀剣まで遡る。三種の神器の一つである
草那藝之大刀（くさなぎのたち、天叢雲剣（あめの
むらくものつるぎ）、草薙剣（くさなぎのつるぎ）と
もいう）ができたのは次の古墳時代で、その後も刀
剣製造の歴史は続く。
　現在に続くいわゆる「日本刀」の歴史は、平安時
代後期、前九年の役や後三年の役のころの武家の台
頭による、刀の製造技術の発達が端緒とされている。

　製法の特徴としては、諸外国が鉄鉱石を原料とす
るのに対し、砂鉄を原料としている点がある。砂鉄
を「たたら吹き」と呼ばれるやはり日本独自の製法
で低温で高速還元することで、不純物の少ない鋼を

作る。これが和鋼ある
いは玉鋼と呼び、日本
刀の材料となる。
　ここから非常に多く
の物理的な変化と化学
変化を玉鋼に与え、ま
たいくつかの質の異な
る鋼材を組み合わせる
などして「折れない、
曲がらない、よく切れ
る」という日本刀の 3
要 素 を 実 現 さ せ て い
く。実証された化学、
物理学のデータなどは
特に無い時代に、これ
だけの変化・変質を材
料に与える「手段」に

行き着いた先人たちの知恵、工夫、探求心には頭が
下がるばかりであり、実際にたどり着いたのは奇跡
のように思える。

兵器としての日本刀
　国内の戦（いくさ）における主力の武器は、平安
以降は弓でそれから槍、鉄砲と変遷したと言われて
おり、刀は倒した相手の首（しるし）を切り取るく
らいにしか役に立たず、それならば脇差で十分だっ
ただろう、つまり太刀などの長い刀は不要だったの
ではないかという説がある。「折れない、曲がらな
い、よく切れる」品質を目指して鍛えられた刀が、
実は戦場では役に立たなかったのではないか、とい
う説だ。
　また、武士の別の呼び方が「弓取（ゆみとり）
だったり、戦場への一番のり（最初の武功）が「一
番槍」だったり、「太刀」や「刀」が付いた言葉はあ
まり目にすることが無い。
　これに対して、数々の文献を挙げての反論も多い。
　弓は矢が尽きれば役に立たず、槍は折れたり手か
ら離れることもあるだろう。鉄砲は壊れることもあ
り、火薬が濡れると役に立たない。
　腰に付けた刀は最後の戦う手段であり、身を守る
手段だったのではないだろうか。その、自らの命に
近い武器だからこそ、武士たちは品質にこだわった
のだろうか。

刀を携えるということ
　明治 9 年に廃刀令が発布されるまでは、町民・農
民でも何らかの刃物を武器として所持することが多
かったようだが、特に武士は普段から、一振りで人
を殺めることができる刀を腰に差していた。一瞬で
命の取り合いになりうる状況に身を置くことが常
だった当時の武士の心理は、平和な現代日本に生き
るものにはとても想像できない。
　日本刀は美術品としての価値が高く、刀身自体に
美術的価値があるのは世界でも珍しいという。
　曲がらないこと、折れないこと、そしてよく切れ
ることを求めて試行錯誤を繰り返し、鍛え上げられ
磨き抜かれたた刀身には凛とした美しさが宿る。そ
れは、おのれの信念のために生き、おのれの美学の
ために死ぬ、そんな誠の武士の生き方、その美しい
生き方と共鳴するのではないだろうか。
　もちろんすべての武士が美しく生きたわけではな
いだろうし、刀にはいわゆるナマクラもある。自分
がそのナマクラにならないように、凛として生きて
いきたいと思う。	 記　鈴木　克博

それは兵器なのか、美術品なのか、
それとも…

武士の魂

「童子切」
源頼光が大江山の酒呑童子を切ったとされる。国宝。

平安時代末期の名刀「小狐
丸」は稲荷山の稲荷明神が
相槌を打ったとされている。

「石田政宗」おそらく最も有名な刀工、
岡崎五郎入道正宗の作
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◆令和 4 年 11 月 30 日現在　会員数 2,306 社 

納税地や代表者などの変更があった場合の手続き
異動届の提出に加え、 eLTAXに登録している利用者情報の変更、提出先の変更等の
手続きも併せてお願いします。
異動届を提出するだけでは、 eLTAX 利用者情報の内容は変更されません。

【お問合せ先】品川都税事務所 事業税課 法人事業税第一・第二班（代表）03－3774－6666

法人事業税・法人都民税
申告や届出におけるお願い

※利用者情報の変更手続きについては、 eLTAXのホームページ「よくあるご質問」より
「利用者情報を変更する方法を教えてください。」をご覧ください。

異動届出書、法人設立・設置届出書の添付書類について
都税事務所に届け出る場合は「登記事項証明書」（写し可）などの書類を添付して
届出書を提出してください。平成29年度以後、国税（法人税）への届出には「登記事
項証明書」の添付が不要となりましたが、都税では従来どおり添付が必要です。

１

合併により消滅した法人（被合併法人）の管理番号・利用者ＩＤを用いて、被合併
法人の所管都税事務所を提出先として、申告や届出をお願いします。
（例）合併法人Ａ （東京都中央区） 被合併法人Ｂの管理番号・利用者ＩＤを用いて

被合併法人Ｂ（東京都品川区） Ｂを所管する品川都税事務所に提出してください。

合併により消滅した法人の申告や届出について3

2 eLTAXの利用者ID
をお持ちの方

1月の都税だより 品川都税事務所  3774-6666

1月～ 2月の主な行事
日程 時間 行事 場所

1/12 (木) 13:30 決算法人説明会 品川法人会館

1/26 (木) 13:30 新設法人説明会 品川法人会館

2/3 (金) 16:00 新年賀詞交歓会 きゅりあん

2/9 (木) 13:30 決算法人説明会 品川法人会館

※�新型コロナウイルス感染防止の観点から、開
催予定の行事が中止・延期となる可能性があ
ります。予めご了承ください。

編集後記
　皆様、鰆って今が旬ってご存知でしたか？
　魚へんに春と書いて「さわら」と読む、いわずと知れた高級魚。春を告げ
る祝い魚として冠婚葬祭や懐石料理、おせちに用いられていますが、関西で
はこの時期に多くの鰆を捕ることができるため、旬は春と認識されています。
　そして関東では、もっとも脂がのった「寒鰆」が好んで食べられているこ
とから、鰆の旬は冬となるんです。産卵を控えているこの時期だけは雑食に
なり、脂ののりがよく、春に捕れるものよりもこってりとした濃厚な味わい
が楽しめます。
　この時期は東京湾も鰆を中心に漁をおこない、わたしもその脇でそっと釣
りをしております。
　ただ、この魚は手ごわいんです。警戒心が強く歯が鋭いため仕掛けを切ら
れなかなか釣りあげられません。釣れたとしてもすぐに鮮度が落ち、少しの
衝撃で身が割れるため丁重に釣り場から持ち帰らなければなりません。
　釣ったばかりの鰆は刺身が一番ですが、皮身を一度あぶった焼霜造りもた
まりません。そして西京漬けにすれば、ご飯とのマリアージュは最高です。
　ちなみに魚へんに冬と書く魚については…次回ふれてみますね。

記　新井　秀治

（令和 5年 1月 1日現在）

お客様応援企業をめざすお客様応援企業をめざす



次回の第585号は、2023年2月に
発行となります。

第
五
八
四
号

THE HO
JIN

 SHIN
AG

AW
A	2023

1	�タテ 3列、ヨコ 3列のすべての
等式が成立するように、マスに
1〜9の数字を1つずつ入れる。

2	�計算は×÷を優先することなく、
ヨコは左から右、タテは上から
下の順に行う。
�解けたらABCのマスに入った数
字を順に答えてください。

正解者の中から抽選で 5 名の方に正解者の中から抽選で 5 名の方に

クオカード 1000 円分をプレゼント！クオカード 1000 円分をプレゼント！

◆�郵便はがきに①クイズの答え②郵便番号③自宅住所④氏名⑤法人名⑥連絡先電話番号⑦当誌
に対するご感想を明記の上、〒 140-0004　東京都品川区南品川 2-7-6 一般社団法人品川法
人会事務局までお送り下さい。なお、締め切りは 2023 年 1月 31 日（火）＜消印有効＞と
させていただきます。また応募はお 1人様 1通限りとさせていただきます。たくさんのご応
募、お待ちしております。

応
募
方
法

ルール

出題　西尾　徹也

A B C

第 19 回 『 クロスマッス 』
今回の問題は、クロスマッスです。皆様のご応募おまちしております！

583号  第68回  ナンバープレース　正解発表
こたえ

■厳正な抽選の結果、下記の方々にクオカードをお送り致します。おめでとうございます。

応募総数	 １７ 通
正解者数	 １６ 通

A B C D
1 2 3 4

＋ ＋ A＝ 14
× × ×
× B÷ ＝ 15

＋ － ＋
C－ ＋ ＝ 16
＝ ＝ ＝
23 23 23

4 2 7
8 5 3
6 9 1
2 1 6
7 3 9
5 8 4
1 7 5
9 4 2
3 6 8

1 5 3
2 6 9
8 4 7
3 8 5
4 1 6
7 9 2
9 3 8
6 7 1
5 2 4

8 6 9
1 4 7
5 3 2
7 9 4
2 8 5
6 1 3
4 2 6
3 5 8
9 7 1

吉原由紀子　興和電機(有)	 八木沼寛昭　(株)電光社
横井　清之　(有)八雲システム	 湯川　良一　(株)ユカワ
芳賀　珠美　(株)ビューティシオン	 	 【順不同、敬称略】

B

D

C

A

以下のルールに従ってクロスマッスを解き、A〜Cのマスに入った数字を順に答えてください。

廣
瀨
隆
博

新
井
秀
治

一
般
社
団
法
人
品
川
法
人
会

印
刷
　
㈱
創
邑
社
　
電
話
〇
三
（
三
七
八
一
）
四
九
四
三

一般社団法人　品  川  法  人  会
https://www.shinagawa-hojinkai.or.jp


